Willkommen bei lhrer Feinkostmanufaktur Gourmet Leon

Wir sind ein kleiner Familienbetrieb, der sich mit ganzer Leiden-
schaft der Welt kulinarischer Kostlichkeiten widmet.

Hungrig auf Geschmackserlebnisse entwickeln wir neue Produkte
mit besten und natlrlichen Zutaten. Seit nunmehr 20 Jahren ist
es unsere Passion, besondere Feinkost herzustellen.

Das Beste war schon immer ganz einfach.

Einfachheit, Naturlichkeit und Bekdbmmlichkeit: Genau das ist
der Kern der Produktlinie von Gourmet Leon. Schon bei der
Komposition unserer Produkte stehen flr uns diese Werte

im Vordergrund, nicht mehr — und nicht weniger — als der
perfekte Feigensenf, das geniale Kirsch-Pfeffer-Dressing oder
die fruchtigen Balsame aus Weinessig sind unser Ziel.

Der einzige Zusatzstoff ist unsere Erfahrung.

Qualitat braucht keine kinstlichen Verstarker. Daher verwenden
wir nur traditionell ausgesuchte Inhaltsstoffe, die den unver-
falschten Geschmack zur Geltung bringen. Dieses Bekenntnis
zur Qualitat ist fr uns selbstverpflichtend.

Unser Qualitatsversprechen: Wir verwenden nur sonnengereifte
und natirliche Rohstoffe. Die schonende Weiterverarbeitung
unserer Produkte blrgt flr den vollendeten Genuss und unver-
falschten Geschmack. Fast alle unsere Produkte sind frei von
tierischem EiweiB, teils vegan, gluten- und laktosefrei.

Kochen, grillen und genieBen — wir fertigen Essige & Ole,
Gewirze & Krauter, Saucen, Senfe, Pesto & Pasta, Dips und
vieles mehr fur Sie und Ihre Kunden.

Christian Hjort
und das Team von Gourmet Leon
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Frucht Essige
und Mousse Balsame

Das Beste, was aus prallen, reifen
Frachten werden kann...

Die schonende Weiterverarbeitung der
Gourmet-Leon-Produkte biargt fur den
vollendeten Genuss. Flr unsere Gourmet-
Frucht-Balsame werden ausschlieBlich
hochwertige Wein- und Fruchtessige und
Most verwendet, mit kostbaren Frichten
versetzt und mit ein wenig Blutenhonig
veredelt. AnschlieBend reifen sie in aller
Ruhe zu einem edlen Tropfen heran.

Unsere Balsam-Essige sind frei von
Farbstoffen oder kiinstlichen Aromen.




Japanese
Yuzu
Balsam

Limette
Minze
Balsam
=om

Yuzo Balsam

250ml HE57 VEG
51 LE57 BIBVE1

Yuzu-Frucht & milder
Weinessig. Fur alle Sala-
te, zu asiatischen Gerich-
ten. Speziell fir Sushi,
Sashimi oder Meeres-
frichte eignet sich Yuzu-
Balsam hervorragend in
Ergédnzung zu Wasabi
und Sojasauce.

Rote Bete Apfel

Balsam
250ml HE43 VEG6
51 LE 43 BIBVE1

Fur die Freunde der
roten »Powerknolle« mit
einem Hauch von Apfel.
Einzigartiger Geschmack,
erdig suB. Rote Bete
Apfel Balsam passt
hervorragend zu dunklen
Blattsalaten und Rind-
fleisch. Ideal auch fir
eingelegten Hering.

Limette Minze Balsam

250ml HE49 VEG6
51 LE49 BIBVE1

Dieser Balsam ist wie
geschaffen fir sommer-
liche Salatdressings,
Couscous und auch im
Prosecco oder Tee

ein Genuss.

Calamansi
Balsam
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Dattel
Feige
Balsam

Calamansi Balsam

250ml HE58 VE®G6
51 LES8 BIBVE1

Unser Calamansi
Balsam eignet sich fur
Marinaden, Fisch und
Meeresfrichte, Sorbets
und Blattsalate. Er Iasst
sich wunderbar mit
Sojasauce und Erdnuss-
6l kombinieren. —— e

Ananas Pink Grapefruit
Balsam

250ml HE46 VEG6
51 LE46 BIBVE1

Die ausgepragte SiBe
sonnengereifter Ananas
und der siB-herbe
Geschmack der Pink
Grapefruit verleihen
diesem Balsam sein
intensives Aroma. Passt
wunderbar zu Blattsa-
lat, Salsas oder auch in
Longdrinks.

Dattel Feige Balsam

250ml HE47 VE6
51 LE47 BIBVE1

Dattel Feige Balsam ist e
eine ist eine fruchtinten- ]
sive Essig-Kreation mit Delsel

dem typischen Ge-
schmack von Datteln
und Feigen mit
angenehmer SiBe
und leichter Saure.

Tomaten Balsam

250mI HE 44 VEG
51 LE44 BIBVE1

Fruchtiger Geschmack
und intensiver Duft von
sonnengereiften Tomaten.
Mit Olivendl ein mediter-
raner Begleiter, der die
Sonne des Sudens auf
den Tisch bringt. Ideal
fur Mozzarella, Ruco-

la- und Tomatensalat,
Saucen, Tomaten- und
Gemiisesuppen sowie
Ratatouille und Gemise-
pfanne.

Gurke Maracuja

Balsam
250ml HE37 VEG6
51 LE37 BIBVE1

Nehmen Sie den saftig
frischen Gurke Maracuja
Balsam fur marktfrische
Salate, fUr Ihren Frisch-
kasedip, zu Schafskase,
flr Gurkensuppe oder
Wurstsalat. Ihr Gin,
Longdrink oder Prosecco
wird durch einen Spritzer
fruchtig und frisch.

Orangen Limetten
Ingwer Balsam

250ml HE31 VEG6
51 LE31 BIBVE1

Eine Kombination aus
sonnengereiften Oran-
gen und Limetten mit
einem Hauch von Ingwer.
Fur alle Salate, zu asiati-
schen Gerichten oder mit
Sodawasser als Aperitif.



Erdbeer
Balsam
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Erdbeer Balsam

250ml HE21 VEG6
51 LE21 BIBVE1

Erdbeer Balsam, eine
sehr milde Essig Speziali-
tat. Herrlich frisch zu
grinem Salat, egal ob
Kopfsalat, Feldsalat

oder anderen Sorten.
Gerade seine Milde lasst
den schdénen Fruchtge-
schmack der Erdbeere
im Vordergrund stehen

Himbeer Balsam

250ml HE24 VEG6
51 LE24 BIBVE1

Aus dem Saft vollreifer
Himbeeren. Als edle Ma-
rinade fir Salate in Kom-
bination mit Walnussél.
Hochinteressant fir die
Vollendung von kreativ
zubereiteten Speisen wie
Waldorfsalat mit Sellerie
und Nissen.

Granatapfel Balsam

250ml HE27 VEG6
51 LE27 BIBVE1

Optimal fur Blatt- und
Obstsalate sowie zu
Wild- und Gefligelge-
richten, aber auch zu
lhrem Lieblingsgemdse,
egal ob Gurken, Tomaten
oder Radieschen. Das
fruchtig-herbe Aroma
passt perfekt, natirlich
auch in Prosecco oder
Mineralwasser.

Cassis Balsam

250ml HE?22 VEG
51 LE22 BIBVE1

Delikate feine Frische
der schwarzen Gottin
der Friichte. Sie ent-
faltet sich besonders
zu Kase, Rohkostsalat
und zum verfeinern
dunkler SoBen.

Pfirsich Balsam

250ml HE25 VEG
51 LE25 BIBVE1

Er hat einen frischen,
leichten Geschmack

mit einem angenehm
sauerlichen Abgang.
Hervorragen zu Fisch,
Salatdressing, mediter-
rane Gerichte. »Geheim-
zutat« in lhren Bellini
oder Bourbon on the
Rocks.

Cranberry Balsam

250ml HE28 VEG6
51 LE28 BIBVE1

Fruchtig, siB und sauer
gleichzeitig. Kostlich zu
Salaten, Gemise, Ente,
Geflugel, Wild, Leber,
Kase, Suppen, Saucen
und Marinaden. Hervor-
ragend geeignet zum
Glasieren, kostlich zu
Obst oder frischem
Gebéck!
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Passionsfruch Balsam

250mI HE23 VEG
51 LE23 BIBVE1

Mit dieser Essig Spezia-
litat zaubern Sie im
Handumdrehen ein tro-
pisches Gericht auf den
Tisch. Zum Beispiel einen
Salat, eine Marinade
flr Hahnchen oder Wild
oder eine Obst- oder
Quarktorte. Er ist kdst-
lich in Kombination mit
Olivendl-Limette oder
Ingwer-Zitronengras Ol.

Blutorangen Balsam

250ml HE26 VEG6
51 LE 44 BIBVE1

Unser Blutorangen Bal-
sam Essig begeistert mit
dem fruchtig-frischen
Geschmack von erntefri-
schen italienischen
Blutorangen. Passt zu
Salaten, fruchtigen Des-
serts, oder mit Mineral-
wasser als erfrischender
Aperitif.

Mango Balsam

250ml HE29 VEG6
51 LE29 BIBVE1

Unser Mango-Balsam
passt nicht nur zu allen
Blattsalaten, sondern
ist auch der perfekte
Begleiter zu Karotten-
und Krautsalat oder
vielen asiatischen
Gerichten.



Holunder
Balsam

-

Streuobst-
wiesen
EBalsam
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Holunder Balsam

250ml HE32 VEG
51 LE32 BIBVE1

Holunder Balsam ver-
feinert alle Vinaigretten,
Saucen und Desserts.
Auch sehr lecker in ge-
kiihitem Mineralwasser
oder Secco.

Agaven Balsam

250ml HE38 VEG6
51 LE38 BIBVE1

Feinster Agavendicksaft
aus dem Herzen der
Agavenpflanze, die

sich nur im heiBen und
trockenen Klima Sud-
amerikas wohlfihlt. Edle
Spezialitat, samtig weich
mit ausgepragter SiBe
und leichter Karamellno-
te. Ideal fur alle Salat-
saucen und fruchtige
SuBspeisen geeignet.

Streuobstwiesen Balsam

250ml HE41 VEG6
51 LE41 BIBVE1

Aus Apfeln und Birnen
heimischer Streuobst-
wiesen entsteht dieser
herrliche Balsam-Essig.
Mit einem Sauregehalt
von 4% ist er fruchtig
suB, mild-sauerlich und
aromatisch. Verwenden
Sie ihn zu frischen Sala-
ten, Gemuse und Marina-
den, zu Wurstsalat oder
flr Sauerbraten.

Kirsch
Balsam

o

Schiehen

Balsam
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Genrmet Lece

Waldfrucht
Balsam
e

Boumet Leon

Kirsch Balsam

250ml HE33 VE®G6
51 LE33 BIBVE1

Far dunkelblattrige Sala-
te wie Lollo Rosso oder
Batavia, dunkle Saucen,
Lamm, Rind, rote Riben
und Wild. Sehr gut in
Kombination mit Wal-
nuss- oder Traubenker-
nol.

Schlehen Balsam

250ml HE39 VEG6
51 LE39 BIBVE1

Schlehen, ein in Ver-
gessenheit geratenes
Wildobst mit hervor-
ragendem Geschmack.
Die wilde Frucht der
Schlehe verleiht diesem
Balsam eine besondere
fruchtige Note. GenieBen
Sie dieses Dressing zu
Blattsalaten, verfeinern
Sie Saucen von Fleisch-
gerichten oder stiBen
Desserts.

Waldfrucht Balsam

250ml HE42 VEG6
51 LE42 BIBVE1

Unser Waldfrucht Bal-
sam zeichnet sich durch
ein sBliches, schweres
Aroma aus, das einen
samtigen Charakter

mit einem intensiven
Geschmackserlebnis ver-
bindet. Zu Blattsalaten,
Saucen oder in alkohol-
freie Cocktails oder
Mineralwasser.

W

Feigen Balsam

250mI HE34 VEG
51 LE34 BIBVE1

Diese sliB-sauerliche
Kreation ist sehr gut
geeignet zum Verfeinern
von Saucen und fur Sa-
latdressing mit Olivendl.
Gibt Nachspeisen eine
besondere Note und
einem Kasesalat den
letzten PAiff.

Stachelbeer Balsam

250ml HE40 VEG6
51 LE40 BIBVE1

Aus dem Saft vollreifer
roter, gelber und griner
Stachelbeeren. Fir Blatt-
salate in Verbindung mit
Walnussol, zu Gemudse,
Wildgerichten, Sauerbra-
ten oder einfach einen
Schuss in Ihr Mineral-
wasser.

Waldhimbeer Balsam

250ml HE51 VEG6
51 LE51 BIBVE1

Aus aromatischen Wald-
himbeeren hergestellt,
lagert diese Essig-Spe-
zialitat bis zur Entfaltung
ihres feinen Bouquets
im Reifefass. Mit der seit
dem frihen Mittelalter
bekannten Kulturpflanze
verfeinern wir diesen
Balsam. Veredelt Roh-
kost, rundet Obstsalate
ab und gibt Marinaden
einen eigenen fruchtig
suBen Reiz.



Whisky
Balsam

Apfel Balsam
250ml HE54 VEG6
51 LE54 BIBVE1

Dieser hervorragende
Apfel Balsam wird aus
heimischen, reifen Streu-
obstwiesen-Apfeln
hergestellt. Verfeinert
mit der StiBe aus konzen-
triertem Apfelsaft
rundet sein Bouquet

Ihre Lieblingsspeisen ab.

Bier Balsam
250ml HE48 VE®G6
51 LE48 BIBVE1

Bier Balsam, eine
geschmacksintensive
Kombination aus
dunklem Bier und WeiB-
weinessig. Passt hervor-
ragend zu pikanten
Salaten, Fleischgerichten
und Saucen, Gulasch,
Kaferbohnen, Kraut-
fleckerln, Krautsalat,
saurem Rindfleisch,
Sulz und Wurstsalat.

Whisky Balsam

250ml HE45 VEG
51 LE45 BIBVE1

Ein feiner WeiBweines-
sig in Kombination mit
schottischem Whisky ist
ganz sicher das Richtige
fir alle, die das Beson-
dere suchen. Mit seiner
angenehmen Séaure in
Verbindung mit dem
markanten und typi-
schen Geschmack des
Whiskys eignet er sich
hervorragend zu Salaten,
Marinaden und zum Ver-
edeln von Saucen.

Birnen
Balsam

Birnen Balsam

250mI HES53 VE®G
51 LES3 BIBVE1

Dieser hervorragende
Birnen Balsam wird aus
dem Konzentrat reifer
Streuobstwiesen-Most-
birnensorten hergestellt.
Verfeinert mit feinem
Weinessig rundet sein
Bouquet mit milder SiBe
Ihre Lieblingsspeisen

ab. Passt gut zu Hanf-,
Raps- und Walnussal,
fUr Bittersalate, Blau-
schimmelkase, Desserts.

Balsamico

-

Balsamico
Bianco
o

Balsamico Bianco

100ml  HE 02K VE 6
250mI HEO2 VE®G
51 LEO2 BIBVE1

Balsamico Bianco wird
aus original italienischem
Weinessig hergestellt.
Blattsalat oder Feldsalat
verleiht er das gewisse
Etwas.

Gin Balsam
250ml HE55 VEG6
51 LE55 BIBVE1

Das ultimative Geschenk
fir alle Gin-Liebhaber!
Eine auBergewdhnliche
geschmackliche Inter-
pretation mit Bitternoten.
Kdstlich in Gurken- oder
Feldsalat. Auch sehr
schmackhaft in Tonic
Water, fur eine fruchtige
Note runden Sie das
Getrank mit frischen
Himbeeren oder Cassis-
beeren ab.

Winter-
pflaumen
Balsam

o
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Cognac
Balsam

Winterpflaumen Balsam

250mI HE52 VEG
51 LE52 BIBVE1

Aromatischer Wein-
essig in Verbindung mit
Trauben- und Pflaumen-
konzentrat sowie aus-
gewahlten winterlichen
Gewdrzen bilden diese
sluBsaure Spezialitat.
Schmeckt zu raffinier-
ten Salaten, Marinaden,
Schmorbraten und Wild-
gerichten.

Aceto Balsamico

100mlI  HEOIK VEG6
250ml HEO1 VEG6
51 LEO1 BIBVE1

Traditioneller dunkler
Aceto Balsamico. Der
sliBsaure ausgewogene
Geschmack macht
diesen Balsamico

zu einem taglichen
Begleiter. Er ist viel-
seitig verwendbar

und eignet sich be-
sonders zu Salaten

und gegrilltem Gemuse.

Cognac Balsam

250ml HE56 VEG6
51 LE56 BIBVE1

Unser Cognac Balsam
verleiht Ihren Marinaden,
Eintdépfen, Saucen und
Vinaigretten ein krafti-
ges, vollmundiges Aro-
ma. Temperamentvoller
Essig mit weicher Saure.
Mit dem wirzigen Bou-
quet verfeinert er Rucola,
Radicchio, Weichkase,
Sauerbraten und mehr.



Alle Balsame und Mousse Balsame erhalten
Sie auch in der 5-Liter-Bag-in-Box.

Mousse Balsame

—

Passions
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Passionsfrucht Mousse

250ml HE101 VE®6
51 LE101 BIBVE1

Durch den hohen Fruchtan-
teil verleiht diese Kreation
Salaten und Desserts eine
angenehme Frische, sie
sollte in keiner Gourmet-
Kiche fehlen. Die passenden
Begleiter fir eine gelunge-
ne Vinaigrette sind milde
Oliven-, Nuss- und Kernole.
Herrlich frisch auch in lhrem
Prosecco oder Tonic Water.

Mango Mousse

250ml HE103 VE®6
51 LE103 BIBVE1

Durch den hohen Fruchtan-
teil verleiht diese Kreation
Salaten und Desserts eine
angenehme Frische, sie
sollte in keiner Gourmet-
Kiche fehlen. Die passenden
Begleiter fir eine gelunge-
ne Vinaigrette sind milde
Oliven-, Nuss- und Kernole.
Herrlich frisch auch in lhrem
Prosecco oder Tonic Water.

Dattel Feige Mousse

250ml HE104 VEG6
51 LE104 BIBVE1

Intensiver Geschmack und
Duft von reifen Datteln und
Feigen. Ideal fur Feldsalate,
Rucola, Lollo Rosso und
Radicchio, z.B. in Kom-
bination mit Ziegenkase.
Kdstlich auch Gber Frichte
und Vanilleeis. Die passen-
den Begleiter fiir gelungene
Vinaigrettes sind milde Oli-
ven-, Nuss- und Kerndle.

Himbeer Mousse

250ml HE102 VEG6
51 LE102 BIBVE1

Durch den hohen Fruchtan-
teil verleiht diese Kreation
Salaten und Desserts eine
angenehme Frische, sie
sollte in keiner Gourmet-
Kiche fehlen. Die passenden
Begleiter flr eine gelunge-
ne Vinaigrette sind milde
Oliven-, Nuss- und Kernole.
Herrlich frisch auch in lhrem
Prosecco oder Tonic Water.



Mayonnaise
und Dressing

: Orange
Rosmarin
" Dressing

Kirsch-

pfeffer

Dressing ¢

250ml

Caesar

-Salad
Dressing

250ml .

Schmeckt nach Sommer!

Fruchtig frische Dressings mit mediterranen
Krauter, Orangen oder Cherrypepper.
Kdstliche Geschmackserlebnisse, perfekt
zu fast allen Salaten.

Unsere fein abgestimmte und sorgfaltig
verarbeitete Mayonnaise passt perfekt zu
Fisch und Meeresfrichten, oder als Dip
zu Gemuse und Kartoffeln.



"Knoblauc!
Mayonna*

170ml

Kirsch- -
pfeffer
Dressing

250ml

Gourmet Led"

Knoblauch Mayonnaise

170ml HE108 VE6

Unsere fein abgestimmte
und sorgfaltig verarbei-
tete Mayonnaise passt
perfekt zu Fisch und
Meeresfrichten, oder

als Dip zu Gemuse und
Kartoffeln.

Kirsch-Pfeffer Dressing

250ml HE106 VEG6

Mit original Kirsch-
paprika und Pfeffer.

Fur sommerliche Salate,
Gemdise, oder zum
Einlegen von Fisch

und Fleisch.

‘Orange
-Rosmarin
" Dre'ssing .

. Caesar
-Salad

<" Dressing

250ml

Gourmet L

Orangen Rosmarin
Dressing

250ml HE105 VEG6

Mediterrane Orangen
mit frischem Rosmarin.
Far knackige Salate, Ge-
muse, oder zum Einlegen
von Fisch und Fleisch.

Caesar Dressing

250ml HE107 VEG6

Dieses Dressing bringt
den orginalen, voll-
mundigen Geschmack
direkt auf lhren Teller.
Fir alle Salate ein echter
Genuss.
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Senfe Jedes Produkt hat sein Frischezeugnis.

Sorgfalt ist fir uns oberstes Gebot und
beginnt schon bei der Auswahl der Zutaten.
Nehmen Sie zum Beispiel unsere beliebten
Gourmet Leon Fruchtsenfe. Frische medi-
terrane Feigen und Orangen, wertvolle
Cranberrys oder Cassis-Beeren gehen
darin die einzigartige Geschmacksverbin-
dung mit kalt gemahlenen Senfkdrnern ein.

\ _ Orange
1+ Whisky

Garten- %  Orange : Curry Chili
kréuter 1 A Mango 1 Honigsent
Senf c § CurrySent B

Aprikose fmom = ¥
2¥ ~ Gin = E“ﬁ'




Alkoholische Senfspezialitaten

Oran{ g
& Whisk!

Senf

Tomi

P [V Orange
Whisky

'm

! Gourmat L

?‘;}1 Senf |
5 ™. vom

Pflaumen
WaINUSS S

Pflaumen
Walnuss
Senf

Gourmet Leon

Aprikosen Gin Senf

90ml  HS 38K VE 12
170ml HS38 VEG6

Senfspezialitat mit einer leich-
ten, typisch waldigen, fruchtigen
Ginnote. Passt hervorragend

zu Kase und Wurstspezialita-
ten. Verfeinert Dressings und
Saucen flr helles Fleisch und
leichte Salate.

Orangen Whisky Senf

90ml HS 41K VE 12
170ml HS41 VEG6

Senfspezialitat mit einer leich-
ten, fein rauchigen, blumigen
Whiskynote. Hervorragend zu
Kéase und Wurstspezialitaten.
Ideal auch zum Verfeinern von
Dressings und Saucen fur helles
Fleisch und Salate.

Feigen Senf

90mi HS 04K VE 12
170ml  HS 04 VE 6
280ml  HS 04G VE 6

Zu Geflugel, Fisch und hellem

Fleisch, Saucen aller Art, perfekt
zu Kase und Tofu.

Pflaumen Walnuss Senf

90ml  HS 08K VE 12
170ml HS 08 VE 6

Passt hervorragend zu Wild,
Rind, Gefligel und Ké&se und ist
somit die beste Alternative zu
einem stBen WeiBwurst-Senf.

Bier Senf

90mi HS 44K VE 12
170ml HS44 VEG6

Bier-Senf passt perfekt zu Ge-
grilltem, Fleischigem und sons-
tigen deftigen Speisen. Aber
auch Marinaden und Saucen
kénnen sehr gut damit verfei-
nert werden.

In unserer Manufaktur produzieren
wir Senfe mit Liebe und Leidenschaft.
Frische Zutaten, keine Geschmacks-
verstarker oder kinstliche Farbstoffe,
jeder Senf Uberzeugt mit Frische und
Geschmack. Fur jeden Gusto ist etwas
dabei, mit unseren Senfen Gberzeugen
Sie selbst die kritischsten Freunde
des guten Geschmacks.

Orangen Senf

90ml  HS 05K VE 12
170ml  HS 05 VE 6
280ml  HS 056G VE 6

Zu Geflugel, Fisch und hellem
Fleisch, Saucen aller Art, perfekt
zu Kase und Tofu.

Cassis Senf

90 ml HS 12K VE 12
170ml HS12 VE®6

Zu Geflugel, Fisch und hellem

Fleisch, Saucen aller Art, perfekt
zu Kase und Tofu.

13
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Gouwrmet Lesh

Orangen Limetten Ingwer Ser

90 ml
170 mi

HS 15K VE 12
HS15 VEG

Zitrusnote und die leichte
Scharfe des Ingwers treffen
auf den saftigen Geschmack
vollreifer Orangen. Bietet sicl
ideal an zur Verfeinerung vor
asiatischen Speisen, Geflige
Fisch, Kase oder auch Tofu.

Cranberry Senf

90 ml
170 ml

HS 18K VE 12
HS18 VEG6

Zu Geflugel, Fisch und hellem

Fleisch. Saucen aller Art,
perfekt zu Kase und Tofu.

Mango Chili Senf

90ml
170 ml

HS 20K VE 12
HS20 VEG6

Mango-Chili-Senf eignet sich
hervorragend zu Wild, Rind,

Geflliigel und herzhaftem Kése.
Ideal auch zum Verfeinern von

Dressings und Saucen.

Dattel Feigen Senf

90 ml
170ml

HS 43K VE 12
HS43 VE6

Passt zu Gefligel, Lamm,
Kase und Kalbfleisch.
Tipp: mit Sahne zu einer
Sauce mischen.

;’ Feigen
4 Walnuss
Senf

o

——— .
% Orange

Mana
Cu

2
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Gour
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QOrange
Mango
Curru Sen

ﬂ‘-» .

Thaicurry {
Manag
Ser |

Meerrettich
Rote Bete

Feigen Walnuss Senf

HS 17K VE12
HS17 VEG6

90ml
170 ml

Feigen-Walnuss-Senf eignet
sich hervorragend zu Wild, Rind,
Gefliigel und Kase und ist sicher
die beste Alternative zu einem
stiBen WeiBwurst-Senf.

Orangen Mango Currysenf

HS 19K VE 12
HS19 VEG6

90ml
170 ml

Ihr Begleiter fur asiatische

Speisen, Gefligel und Fisch,
perfekt zu Kéase oder Tofu.

Thai Curry Mango Senf

HS 22K VE 12
HS22 VEG6

90ml
170ml

Thaicurry-Senf eignet sich
hervorragend zu Fischgerichten,
Gefligel, Fondue und Raclette.
Pikant und exotisch.

Meerrettich Rote Bete

Creme
90ml  HS 30K
170ml HS 30

Meerrettich aus kontrolliertem
Anbau. Ein fruchtiger, pikant-
scharfer Genuss zu gekochtem
und gebratenem Rindfleisch.



Honigsenfe

—

FUr unsere Honigsenfe verwenden Honigsenf

wir ausschlieBlich reinen, nattrlichen
Wald- und Blitenhonig. Ob klassischer
Honigsenf, wirzig-suBer Curry-Honig-
senf oder unser exotischer Curry-Chili-
Honigsenf, Ubrigens ein Favorit fur

alle Grill-Freunde.

90ml  HSOIK VE12

T 170ml HSO1 VEG6
ey, Honigse!

,j‘-' Zu Geflugel, Fisch und hellem
& A Fleisch, Saucen aller Art, perfekt
"».l"& Goumet ; zu Kase und Tofu.
- .\m Homgssrﬂ |
Omi
g

-\"’e Goumet Lecn

Krauter-, Brotzeit- und
BBQ-Senfe

Curry Chili Honigsenf = — Chili Senf

90ml HS 07K VE 12
170ml HSO07 VE®6

90 ml HS 03K VE 12
170ml HS03 VEG6

Curry Chili

Chili Senf
Honigseat . o
Zu Krautertofu und Wurst,

Gegrillten und zu Kase.

Kaltgemahlener Senf und fri-
scher Chili fiir Liebhaber

der scharfen Schote. Passt

zu allem Gegrillten.

Vegan, gluten- und lactosefrei.

Curry Chili
Honigsenf

r s0mi

Chili Senf |

o0mi

Knoblauch Pfeffer Senf Barlauch Senf

90ml  HS 09K VE 12
170ml HS09 VEG6

90ml  HS 06K VE 12
170ml HSO06 VEG6

I E{lofl?;auch Barlauch
J effer l Senf .

W senf Der Knoblauch-Pfeffer-Senf o Sein unverwechselbares Aroma
T g passt ideal zu dunklem Fleisch, kommt klar im Senf zur Geltung
REC zu gegrilltem Gemiise und zur und ist eine Gaumenfreude fir

Eg?gw Bratwurst. alle Fans des wilden Knob-
Senf lauchs.
' "'ﬂ‘wm |

Yy 8, Bourmetien '

BBQ Senf

90 ml HS MK VE 12
170ml HS1T VEG6

Der ideale Begleiter fir |hr
Grillgut. Zu Spareribs, Steaks,
Gefligel und Lamm. Feurig,
rauchig und sehr pikant.

Gartenkrauter Senf

90ml  HS13K VE12
170ml HS13 VE®G

Eine Komposition aus sieben er-
lesenen Krautern. Passt zu Kalb,
Grillfleisch und Blumenkohl,
pochierten Eiern und Matjes.

15
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@™  Brotzeit
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Gourm
Kdrniger

Senf
A %o =

.

|
Brotzeit i

Gourmatisen s

Korniger Brotzeit Senf

90ml HS 16K VE 12
170ml HS16 VE6

Der gute Freund von Kase,
Schinken und Wurst. Ideal auch
zum Verfeinern von Saucen

und Wiirzen von Dressings. SUB
und deftig.

Jalapefio
Senf

1ml

AL

sommn i 11 Jalapefio
-~ Senf
! i Yo _
Gourmet Lesn ¥
——————

Jalapeno Senf

90ml HS 21K VE 12
170ml HS21 VEG6

Unser Jalapefio-Senf, extra-
scharf, mit seiner feurig-wirzi-
gen Scharfe ist ideal zum Grillen,
Dippen und Verscharfen in der
Tex-Mex-Kuche. Hier kommt
nicht nur die Scharfe, sondern
auch der Geschmack der Jala-
peno-Schote zur Geltung.



Ole

\

Land-
butter

Ol

Land-
butter
Ol

i” 100m

Wir haben bestes deutsches Rapsol mit
einem ausgesuchten naturlichen Butter-
aroma verfeinert. Gourmet Leon Landbutter
Ol eignet sich hervorragend zum Backen
und Braten von Fleisch, Geflligel und Fisch.
Alle Speisen, die Sie bisher mit Butter zu-
bereitet haben, lassen sich spielend mit
Butterdl zubereiten. Der Vorteil liegt auf der
Hand: ein ausgewogenes Verhaltnis von
Omega 3 und Omega 6 Fettsauren, keine
tierischen Fette ...

17
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Zitronengras
ngwer

\

| Walnuss
o]

Gourmat Leon I

Zitronengras Ingwer Ol

100ml HO2IK VE6
250ml HO21 VE®6
51 LO21 BIBVE1

Zitronengras-Ingwer-0l
schmeckt wunderbar im
Salat, auf Gemise und in
Reisgerichten. Insbesondere
auch fur asiatische Wokge-
richte, Fisch und Meeres-
frichte.

Bruschetta Ol

100ml HO 23K VE 6
250ml HO23 VE®6
51 LO23 BIBVE1

Mediterranes Bruschetta-
Ol. Besonders gut geeignet
flir Tomaten mit Mozzarella
oder Fetakase. Schmeckt
wunderbar auf frisch ge-
réstetem Brot. Zaubert
italienisches Flair in wirzige
Marinade fir Grillfleisch
oder Fisch.

Walnuss Ol

100ml HO 20K VE 6
250ml HO20 VE®6
51 LO20 BIBVE1

Walnussol wird aus ausge-
suchten frisch gerdsteten
Nissen gewonnen und im
schonenden Pressverfahren
hergestellt. Besonders in
der kalten Kiiche kommt
Walnussol zur Geltung. Es
verfeinert Salate, Desserts
und andere Kaltspeisen.

T ——
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Basillkuml
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Steirisches
Kirbiskerndl

Basilikum Ol

100ml HOTK VE®6
250ml HOM VE®6
51 LON1  BIBVE1

Der Geschmack des
Sidens, flr mediterrane
Speisen wie Pasta, Pizza,
Fisch, Antipasti & Co.

Landbutter Ol

100ml HO17K VE 6
250ml HO17 VE®6
51 LO17 BIBVE1

Eine Komposition aus
Rapsol und natirlichem
Butteraroma. Uberzeugt mit
seinem klaren Geschmack
nach frischer Butter und ist
die ideale und geslindere
Alternative zu reiner Butter.
Vielseitig verwendbar fiir
Gemise, Saucen und Dips,
zum Braten von Fleisch und
Fisch, Dinsten und Backen.

Steirisches Kirbiskerndl

100ml  HO 25K VE 6
250ml HO25 VE®
51 LO25 BIBVE1

Steirisches Kirbiskern-

6l wird aus schalenlosen
gerdsteten Kirbiskernen in
einem mechanischen Press-
verfahren hergestellt. Dies
garantiert eine naturbelas-
sene Qualitat und ein inten-
siv nussig-rostiges Aroma.
Vielseitig verwendbar, zum
Beispiel fur Salate, Suppen,
Gemlse, Ruhrei, Vanille-Eis,
Aufstriche.
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Pasta Ol Formaggio

100ml HO 16K VE 6
250ml HO16 VE®6
51 LO16 BIBVE1

Rapsol mit natlrlichem
Parmesanaroma. Der
perfekte Begleiter

zu Pizza, Pasta, Grill-
gemuse, Caesar Salad
und Pestos.

Rucola Ol

100ml HO 14K VE 6
250ml HO14 VE®6
51 LO14 BIBVE1

Mit dieser Olkompo-
sition aus Rapsél und
Rucola-Aroma geben
Sie lhren Speisen eine
unnachahmliche wirzige
Rucola-Geschmacks-
note. Rucola-Ol eignet
sich fur Salate, Antipasti,
Rohkost und Dressings.

Réstzwiebel Ol

100ml  HO 29K VE 6
250ml HO29 VE®6
51 LO29 BIBVE1

Unser Réstzwiebel-Ol
Uberzeugt durch sein
kraftiges Réstzwiebel-
Aroma. Ideal geeignet
als Brat- oder Wiirzél.
Fir Kartoffelsalat und
Bratkartoffeln, Fleisch
oder Kartoffelpuree.

V

Biarlauch

Limetten
Thymian
o

v
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Rauchspeck Ol

100ml HO 13K VE 6
250mlI HO13 VE6

51 LO13 BIBVE1

Flr deftige Gerichte wie
Eintopfe, Kartoffel- oder
Feldsalat oder zu fri-
schem Sauerteigbrot.

Bérlauch Ol

100ml HO 15K VE 6
250ml HO15 VE6
51 LO15 BIBVET1

Rapsdl mit natirlichem
Barlaucharoma. Bei
Barlauch handelt es sich
um eine Art von wildem
Knoblauch, dessen Ge-
schmack jedoch etwas
feiner ist und nicht so
lange nachwirkt. Der be-
sondere Geschmack fir
Salate, zum Dinsten von
Gemise und eingeleg-
tem Fleisch, zum Braten
von Fisch.

Thymian-Limetten Ol

100ml HO 30K VE 6
250ml HO30 VE6
51 LO30 VE1

Der Geschmack des
Sudens, fir mediterrane
Speisen wie Pasta, Pizza,
Fisch, Antipasti & Co.

Steinpilz
o]

B,

Oregano
o

Steinpilz Ol

100ml HO 22K VE 6
250ml HO22 VE®6

51 LO22 BIBVE1

Wer leckeren Pilzge-
schmack in Risotto,
Pasta oder Piirees liebt,
muss nicht erst in den
Wald gehen. Der Stein-
pilz schmeckt sehr wiir-
zig und intensiv — ideal
also, um dem Ol sein
ganzes Aroma abzuge-
ben. Mit dem delikaten
Steinpilz-Ol lassen

sich auch deftige Auf-
striche, Cremes, Suppen
und Saucen wirzig
aufwerten.

Knoblauch Ol

100ml HO 26K VE 6
250ml HO26 VE®6
51 LO26 BIBVE1

Eine feine Liaison aus
dem Geschmack und der
Scharfe des Knoblauchs.
Knoblauch-Ol eignet
sich hervorragend zum
Wirzen von Salaten,
Fisch, Fleisch und Pasta.
Oder einfach kurz vor
dem Servieren frisch zur
fertigen Pasta geben.

Oregano Ol

100ml HO 31K VE6
250ml HO31 VE®6
51 LO 31 VE1

Der Geschmack des
Siudens, fir mediterrane
Speisen wie Pasta, Pizza,
Fisch, Antipasti & Co.
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Olivendle

Intensives Olivendl erster Guteklasse,
direkt aus mediterranen Oliven, aus-
schlieBlich mit mechanischem Verfah-
ren gewonnen. Die komplexen Aromen
dieses Olivendls verfeinern jede Spei-
se und machen es perfekt fur Salate,
Gemduse, Pasta und vieles mehr. Unser

absoluter Favorit zum Dippen mit

gerostetem Brot.

20

Oliven Limetten Ol

100ml HO 19K VE 6
250ml HO19 VE®6
51 LO19 BIBVE1

Diese Olkomposition aus
nativem Olivendl extra
und Auszigen aus son-
nengereiften Limetten
verleiht Ihren Speisen
ein wunderbar frisches
Aroma. Zur Verfeinerung
widrziger und frischer
Salate und Dressings, flr
Nudelgerichte, Auflaufe,
Gratins, Fisch, Fleisch
und Gefligel.

Oliven Chili Ol

100ml HO18K VE 6
250ml HO18 VE®6
51 LO18 BIBVE1

Mit reinen Chili Auszi-
gen, hervorragend fur
Pizza und Pasta, Schafs-
kase, wirzigen Salaten
und all den Kostlichkei-
ten aus der mediterra-
nen Kiche.

p

Qliven
Orangen
ol

Alle Ole erhalten Sie auch

Clivendl
Extra
Vergine

itgepresst

Oliven Orangen Ol

100ml HO 28K VE 6
250ml HO28 VE®6
51 LO28 BIBVET1

Diese Olkomposition aus
nativem Olivendl extra
und Auszligen aus son-
nengereiften Orangen
verleiht Ihren Speisen
ein wunderbar frisches
Aroma. Zur Verfeinerung
wirziger und frischer
Salate und Dressings, fur
Nudelgerichte, Auflaufe,
Gratins, Fisch, Fleisch
und Geflugel.

in der 5-Liter-Bag-in-Box.

—

Triffel
ol

Olivendl Extra Vergine

100mlI HO 01K VE 6
250ml HOO1 VE®6
51 LOO1 BIBVE1

Unser italienisches Olivendl
wird gepragt von einem in-
tensiven und ausgewogenen
Aroma mit einem Nachhall
von grinem Gras, Mandeln
und Apfeln. Es passt hervor-
ragend zu lhren mediterra-
nen Gerichten und ist mit
einem Sauregehalt von unter
0,35 % sehr bekdmmlich.

Triiffel Ol

100ml HO 27K VE 6
250ml HO27 VE®6

51 LO27 BIBVE1

Diese Olkomposition
aus nativem Olivendl
extra und natirlichem
Triffelaroma verleiht
Ilhren Speisen das deli-
kate Aroma von frischen

Triffeln.




Japanische
Umami Teriyaki
Saucen

Die klassische japanische Teriyaki Grillsauce
als neues Umami-Geschmackserlebnis,

auch mit den phantastischen Zitrusnoten
der Yuzu-Frucht. Spicy,Teriyaki, Zitronen-
gras Koriander und Miso werden Sie begeis-
tern. Unsere Umami Teriyaki Saucen sind
ideal zum Wiurzen und Marinieren geeignet.
Nudel-, Reis- und Pfannengerichte werden
durch den leicht stBlichen und wirzigen
Geschmack ein Erlebnis. Teriyaki Sauce ist
ideal zum Grillen von Filet, Gefligel, Schweine-
fleisch und -Ribs, aber auch zu Fisch und
Meeresfrichten. Teriyaki bedeutet wortlich
Ubersetzt »glanzend gegrillt« (teri=glanzend,
yaki =gegrillt) und ist eine Sauce zum Trau-
feln, durch die die Zutaten einen besonderen
Glanz erhalten. Mit Rohrzucker aus fairem

Handel.
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Teriyaki Classic Sauce

200ml JAO1 VEG6
Flasche schwarz satiniert

250ml JA20 VEG6
Flasche Dorica schlank

Klassische Umami-Sauce
nach traditioneller japani-
scher Braukunst mit Sake
und Mirin. Besonders beim
Grillen von Fleisch, Fisch,
Gemuse oder Tofu gehort
sie definitiv zur Basisaus-
stattung.

Spicy Teriyaki Sauce

200ml JAO3 VEG6
Flasche schwarz satiniert

250ml JA22 VEG6
Flasche Dorica schlank

Kraftig und wirzig. Klassi-
sche, sliBliche Umami-
Sauce mit kraftiger Chili-
note. Zum Marinieren und
Verfeinern flr Grill, Wok
und Pfanne.

Teriyaki Zitronengras
Koriander Sauce

200ml JAO5 VEG6
Flasche schwarz satiniert

250ml JA24 VEG6
Flasche Dorica schlank

Klassische Teriyaki-Sauce,
verfeinert mit Zitronengras
und Koriander. Zum Marinie-
ren und Verfeinern fir Grill,
Wok und Pfanne.
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Yuzu Teriyaki Sauce

200ml JAO2 VEG6
Flasche schwarz satiniert

250ml JA21 VEG6
Flasche Dorica schlank

Die japanische Yuzu-Frucht,
eine Kreuzung zwischen
Zitrone und Mandarine, gibt
der klassischen Umami-
Sauce eine fruchtig-frische
Note. Zum Marinieren und
Verfeinern fir Grill, Wok
und Pfanne.

Miso Teriyaki Sauce

200ml JAO4 VEG6
Flasche schwarz satiniert

250ml JA23 VEG6
Flasche Dorica schlank

100% Umami, mit japanischer
Miso-Wirzpaste abgerundet.
Zum Marinieren und
Verfeinern, fir Grill, Wok

und Pfanne.



Algen Umami Blend

Umami, der finfte Geschmacksinn.
Diese GewUlrzmischung hat ihn, wlrzig
und wohlschmeckend. Mit Wakame-
Algen und Zitronengras, die den be-
sonderen Kick geben. Probieren Sie es
aus, als Wurze oder als Dip zu Fleisch,
Fisch und Gemise sowie in in Reis und
Nudelgerichten.

Wasabis

Gourmet Leon Wasabi Sahne Meer-
rettich ist nicht so scharf wie das
japanische Original, er wurde mit
viel Raffinesse an den europaischen
Geschmack angepasst. Auch unse-
re fruchtigen Sorten sind ein echtes
Geschmackserlebnis. Unverkennbar
der Geschmack von frischer Yuzu-
Frucht oder schwarzen Cassis-Beeren.
GenieBen Sie unsere Spezialitaten zu
geraucherter Forelle oder Lachs und
jeglicher Art von Seafood. Perfekt
auch zu Sushi und Sashimi oder ge-
kochtem Rindfleisch.

Wasabi Blackberry
Meerrettich

90ml  JAT15K VE12
170ml JA15  VEG6

~ Wasabi
Blackberry
Meerrettich
omi
eignet sich hervorragend fur
Sushi, Sashimi, Fisch, Rind-
fleisch und Krustentiere.

Wasabi Blackberry Meerrettich

Wasabi
Sahne
Meerrettich

170 m

Wasabi
Yuzu
Meerrettich

. 50

Umami Blend

759  JA12 VE®G
1kg LLK 55 VE1

Umami, der flinfte Geschmacks-
sinn — diese Gewlrzmischung
hat ihn, wiirzig und wohlschme-
ckend. Probieren Sie es aus, als
Woirze oder als Dip zu Fleisch,
Fisch und Gemdse, auch in
Nudel- und Reisgerichten sowie
in Saucen, Suppen oder Dres-
sings. Als Dip 2 EL Umami-
Mischung mit etwas Wasser
quellen lassen, anschlieBend
Créme fraiche zugeben.

Wasabi Sahne Meerrettich

90ml  JA14K VE12
170ml JA14 VEG6

Wasabi Sahne Meerrettich
eignet sich hervorragend

flr Sushi, Sashimi, Fisch,
Rindfleisch und Krustentiere.

Wasabi Yuzu Meerrettich

90ml  JA16K VE12
170ml JA16 VEG6

Wasabi Yuzu Meerrettich eignet
sich hervorragend fir Sushi,
Sashimi, Fisch, Rindfleisch und
Krustentiere.
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Beefmaster’s For a.II. season grillgrs. .
Traditionelle amerikanische Rezepte,

verfeinert mit den besten natirlichen

Zutaten — Premium Grill- und Burgersaucen.

Tropical Sauce
250ml NOO1 VE®6

Hot Mango — mit fruchti-
ger Mango und exotischer
Scharfe. Unser Favorit

fur Gefligel, Fisch und
Gemlse.

Trinidad Sauce

250ml NOO2 VEG6

Fruity Pineapple — mit
Ananas und Mango, um-
rahmt von einer angeneh-
men Scharfe. |deal fur
Lamm und Geflugel.



Beefmasters
Madras
BEQ Sauce
Prsiormeta firy
sem
Comrrtane

Madras Sauce

250mI NO O3 VEG

Real Curry — wirzig
und nicht zu scharf,
oder? Die Beste flr
Ihre Grillwurst.

Smoky BBQ Sauce

250mI NOO6 VEG

Smoky dark Molasses —
rauchig, kraftig und
wirzig mit leichter StBe.
Ein absoluter Alleskénner
rund ums Fleisch.

Tennessee Whisky Sauce

250mI NO10 VEG

Smoky Whiskey — mit
Bourbon Whiskey und
Hickory Rauch. Fur alle
Fleischsorten bestens
geeignet.

Black Pepper Sauce

250ml NO13 VEG6

Black Pepper — eine

der Grundzutaten

beim Grillen, besonders
wenn’s ums Fleisch geht.
Fir Rindfleisch, Lamm,
Hirsch, Schwein und
Geflugel.

Honey Sriracha

250mlI NO 04 VE®G

Honey Sriracha — thai-
landische Sriracha Chili
Sauce mit Honig, Rohrzu-
cker und ausgesuchten
Gewdrzen. |hr Begleiter
flr Sparerips, Geflugel,
Steaks, Burger & Co.

Mississippi Sauce
250ml NOO7 VE®6

Hot & spicy — mit frischer
Passionsfrucht und war-
mer Chilinote. Ideal fur
Steak, Geflugel, Spare-
ribs und Chicken Wings.

Southern Blues Sauce

250mlI NOM VE®G

Fruit & spice — mit siB-
sauren Johannisbeeren,
Whiskey und reichlich
Gewdrzen. Bestens flr
Geflugel, Fisch, Nacken-
steaks oder Gemduse.

Sparerib Sauce

250ml NO14 VEG6

Sweet & spicy — fruch-
tig suB und wirzig. Der
Name spricht fir sich,
bestens aber auch fir
Gefliigel und Nacken-
steaks.

Beetmasters
Black Craft B
BBO Sauce

et

|
o=l |
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Maple Chipotle Sauce

250mI NOO5 VEG

Maple Chipotle —
kanadischer Ahorn-
sirup und geraucherter
mexikanischer Jalapeno.
Hervorragend zu Ge-
fltigel, Sparerips, Steaks,
Burger und allem was
Sie mogen.

Black Craft Beer Sauce

250mI NOO09 VEG

Craft Beer — Schwarz-

bier, Tomaten, Rohrzu-
cker und Gewdrze. Fir

alles was Sie mit einem
»bierigen« Geschmack
lieben.

Texan Spicy Sauce

250mI NO12 VE®G

Hot & spicy — herzhaft &
feurig. Zu Rind, Lamm
oder Geflugel. Fur alle,
die es feurig mogen.
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Pretty Woman

250ml GRO3 VEG

Hot Mango —mit fruchti-
ger Mango und exoti-
scher Scharfe. Unser
Favorit fir Gefligel,
Fisch und Gemise.

Same quality, different style!

Hotrodder’s Sauce

250mI GRO1 VEG

Fruity Pineapple —mit
Ananas und Mango,
umrahmt von einer an-
genehmen Scharfe. Ideal
flr Lamm und Gefllgel.



Strong Man’s Sauce

250mI GRO2 VEG

Real Curry — wiirzig und
nicht zu scharf, oder?
Die Beste fiir Ihre Grill-
wurst.

Grand Slam Sauce

250ml GR14 VEG

Smoky dark Molasses —
rauchig, kraftig und
wirzig mit leichter StBe.
Ein absoluter Alleskénner
rund ums Fleisch.

Rock’n Roller Sauce

250ml GRO6 VEG

Smoky Whiskey — mit
Bourbon Whiskey und
Hickory-Rauch. Fur alle
Fleischsorten bestens
geeignet.

Baseballer's Sauce

250ml GR13 VEG6

Black Pepper — eine

der Grundzutaten beim
Grillen, besonders
wenn’s ums Fleisch geht.
Fir Rindfleisch, Lamm,
Hirsch, Schwein und Ge-
flugel.

Basketballer Sauce

250ml GR15 VE®G6

Honey Sriracha — thai-
landische Sriracha Chili
Sauce mit Honig, Rohrzu-
cker und ausgesuchten
Gewdrzen. |hr Begleiter
flr Sparerips, Geflugel,
Steaks, Burger & Co.

Bowler’s Sauce
250ml GR11 VE®6

Hot & spicy — mit frischer
Passionsfrucht und war-
mer Chilinote. Ideal fur
Steak, Geflugel, Spare-
ribs und Chicken Wings.

Biker’'s Sauce

250mlI GRO7 VE®G

Fruit & spice — mit siB-
sauren Johannisbeeren,
Whiskey und reichlich
Gewdrzen. Bestens flr
Geflugel, Fisch, Nacken-
steaks oder Gemduse.

Sparerib Sauce
250ml GR18 VE®6

Sweet & spicy — fruch-
tig suB und wirzig. Der
Name spricht fir sich,
bestens aber auch fir
Gefliigel und Nacken-
steaks.

Cyclist’s Sauce
250ml GR12 VE®6

Maple Chipotle —
kanadischer Ahorn-
sirup und geraucherter
mexikanischer Jalapeno.
Hervorragend zu
Gefllgel, Sparerips,
Steaks, Burger und
allem was Sie mdgen.

Footballer's Sauce

250mI GR16 VEG

Craft Beer — Schwarz-
bier, Tomaten, Rohrzu-
cker und Gewdrze. Fir
alles was Sie mit einem
»bierigen« Geschmack
lieben.

Indian Fire Sauce

250mlI GRO4 VEG

Hot & spicy — herzhaft
& feurig. Zu Rind, Lamm
oder Geflugel. Fir alle,
die es feurig mogen.
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Gutes in Stein

Feiner Pfeffer &
Kampotpfeffe
;sochwarz

N flg

Feiner Pfeffer B

Y _« Konigspfeffer [
L T 3" ~
&’-% 3

b E

Feiner Pfeffer &
Steakpfeffer
bunt

» Feine Salze
\ Fleur de Sel

A 100g
- L}
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Wir verwenden ausschlieBlich Naturkorken.

Kampotpfeffer schwarz

60g ST70 VE®6
1kg LLK 80 VE1

Feiner Pfeffer
sFermentierter

Schmeckt leicht nach Minze
und Eukalyptus. Aus un-
reifen griinen Pfefferbeeren
gewonnen. Zu allem, was
exotisch scharf schmecken
soll.

Koénigspfeffer

559 ST72 VEG
1kg LLK 82 VE1

Koénigspfeffer besteht
aus sieben unterschied- B :
lichen Pfeffersorten. Neben ?gé:g
schwarzem Bergpfeffer, lan- LERBCi et Leon
gem Pfeffer, Szechuanpfef-
fer und griinem Bergpfeffer
beinhaltet der Konigspfeffer
auch rosa Pfeffer, Kubeben-
pfeffer sowie Piment.

Steakpfeffer bunt,
geschrotet

659 ST74 VEG6
1kg LLK 84 VE1
¥ Rosa
Pfeffer-Melange flr Steaks,
Fisch, Geflugel, Schweine-
bauch, Gulasch, Suppen,
SoBen, Braten und Eintopf-
gerichte. Das ideale Gewdrz.

Fleur de Sel

100g ST50 VEG6
1kg LLK72 VE1

Feine Salze
Fleur de Sel gehort zu den
kostbarsten Salzen und e
wird von Gourmets weltweit =
zum Wirzen von herzhaften
sowie sliBen Speisen ver-
wendet. Es wird in Hand-
arbeit mit einer Siebschaufel
abgeschopft.

VAisg

Gourmet Leon

. Feiner Pfeffer &

Pfefferbeeren B

5 Sizilianisches E
% Orangensalz §

Fermentierter Kampotpfeffer

60g ST71 VE®G
1kg LLK 81 VE1

Fermentierter Kampot-
pfeffer besticht durch sein
intensives Aroma mit einer
leichten Eukalyptusnote und
einer feinen Scharfe. Er wird
an der Sudkiste Kambo-
dschas angebaut. Durch

die Fermentation werden
sein Aroma und seine Ge-
schmacksnoten intensiviert.

Tellicherry Pfeffer

60g ST73 VEG6
kg LLK 83 VE1

Er ist eine Besonderheit,
denn er wird durch Fermen-
tierung des echten roten
Pfeffers gewonnen, statt
wie sonst Ublich des griinen
Pfeffers.

Rosa Pfefferbeeren

359 ST75 VE6
1kg LLK 85 VE1

Rosa Pfefferbeeren sind die
Frichte des Pfefferbaums,
der vor allem in Brasilien zu
finden ist. Der Pfefferbaum
ist jedoch nicht mit den Pfef-
fergewéachsen verwandt.

Sizilianisches
Orangensalz

15¢g ST51 VEG6
kg LLK73 VE1

Naturreines Meersalz kom-
biniert mit dem Geschmack
sonnengereifter Orangen
aus Sizilien. Die leuchtend
orangenen Salzkristalle brin-
gen ein herrliches Aroma in
Suppen oder Salate. Auch zu
Fischgerichten und asiati-
schen Spezialitaten.



Feine Salze
Persisches
EBlausalz

Feine Salze [

Pyramiden:
flocken

Feine Salze

Bergbliten B
salz 3

Sizilianisches
Zitronensalz

15¢g ST52 VE6
1kg LLK 42 VE1

Sizilianisches Zitro-
nensalz aus feinsten
Meersalzflocken und
Zitronenthymian ist eine
mediterrane Spezialitat
flr Fisch, Meeresfriich-
te, Salate, Antipasti,
Avocado.

Persisches Blausalz

115g  ST55 VE6
1kg LLK75 VE1

Das persische Blausalz
ist in grober Kérnung,
ohne Farbstoffzusatz,
ohne Konservierungs-
stoffe und ohne Zusatz
von Aromen. Blaues Salz
hat diese Farbe in seinen
Kristallen. Es ist nur im
Iran zu finden, weshalb
es persisches Blausalz
genannt wird.

Pyramidenflocken

90g ST58 VE®G
1kg LLK 77 VE1

Zypern, die Insel im
Mittelmeer bietet ein
auBerst ungewdhnlich
geformtes Meersalz —
das Pyramidensalz.
Hierbei sind die Salzkris-
talle durch ein spezielles
Verfahren wie kleine
Pyramiden geformt.

Bergblltensalz

1209 ST61 VEG6
1kg LLK 65 VE1

Handverlesene Misch-
ung exklusiver Berg-
bliten aus Sudtirol,
kombiniert mit
Steinsalz.

‘.
&

Feine Salze
Hawaiisalz

schwarz

Feine Salzé
Hickory
/ Rauchsalz

Feine Salze
Orientsalz
e

Hawaiisalz schwarz

1259 ST53 VEG6
1kg LLK71 VE1

Lavasalz ist ein grobes
schwarzes Meersalz von
der Vulkaninsel Hawaii.
Spitzenkdche und Fein-
schmecker schéatzen die-
ses Salz nicht nur wegen
seiner auBergewdhn-
lichen und dekorativen
schwarzen Farbe, son-
dern auch wegen seines
besonderen Aromas.

Hickory Rauchsalz

50g ST56 VE®G
1kg LLK 86 VE1

Hickory ist eine nord-
amerikanische Baumart
aus der Walnussfamilie.
Das Meersalz wird lange
Uber diesem Holz gerau-
chert und erhalt so sein
einzigartiges Aroma.

Steinpilzsalz

120g ST59 VEG6
1kg LLK 67 VE1

Aromatische und
duftende Steinpilze mit
Steinsalz sind ein ab-
solutes Genusserlebnis!
Wiirzt perfekt Pasta,
Wildgerichte, Lamm und
Gemuseauflaufe, Suppen,
Saucen und Salate.

Orientsalz

1359 ST62 VEG
1kg LLK78 VE1

Meersalz mit orien-
talischen Gewlirzen
verfeinert. FUr Fisch,
Marinaden, Gemiise,
Couscous und Fleisch-
gerichte.

Hawaiisalz rot

1259 ST54 VEG6
1kg LLK70 VE1

Seine besondere Farbe
erhélt das Salz von der
vulkanischen Tonerde
namens Alaea, die sehr
selten ist und den Hawai-
ianern deshalb heilig ist.
Sie enthalt Eisenoxid,
welches die rote Farbung
verursacht. Heute wird
das rote Hawaiisalz

auf der Insel Molokai
gewonnen.

Rosa Kristallsalz

130¢g ST57 VEG6
1kg LLK 86 VE1

Sogenanntes
Himalayasalz wird in
der pakistanischen
Provinz Punjab abge-
baut.

Wiesenkrauter

115g ST60 VEG6
1kg LLK 66 VE1

Ideal fir knackige Salate,
Gemuse, Suppen und
Kartoffelgerichte. Oder
einfach aufs Butterbrot.

Steinsalz Toscana

10g ST63 VEG6
1kg LLK79 VE1

Enthalt eine ausge-
wogene und optimal
abgestimmte Men-

ge an getrockneten
italienischen Krautern
und Gewdlrzen. Mild im
Geschmack und super
geeignet als Tischsalz.
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Die schlichte, gradlinige Steingutflasche
mit Holzgriffkork liegt nicht nur heute

im Trend. Sie ist ein edles Geschenk

und bietet 100 % Lichtschutz fir Ihren
Balsam. Besser kdnnen Sie diese edlen
Tropfen nicht aufbewahren.

Feiner Essig

Feiner Essi
Whisky
«, Balsam

g

Feiner Essig
Japanischer

7
Balsam

By om

Dilrrmat Lecn
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Rote Bete Apfel Balsam

500ml STO02 VEG
51 LE 43 BIBVE1

Flr die Freunde der roten
»Powerknolle« mit

einem Hauch von Apfel.
Einzigartiger Geschmack,
erdig suB. Rote Bete Apfel
Balsam passt hervorragend
zu dunklen Blattsalaten und
Rindfleisch. Ideal auch fir
eingelegten Hering.

Whisky Balsam

500ml STO04 VEG
51 LE45 BIBVE1

Feiner WeiBweinessig in
Kombination mit schotti-
schem Whisky. Mit ange-
nehmer Saure in Verbindung
mit markanter und typischer
Whiskynote. Zu Salaten,
Marinaden und Saucen.

Yuzu Balsam

500ml STO7 VEG6
51 LE57 BIBVE1

Yuzu Frucht & milder Wein-
essig. Fur alle Salate, zu
asiatischen Gerichten. Spe-
ziell fir Sushi, Sashimi oder
Meeresfrichte eignet sich
Yuzu-Balsam hervorragend
in Ergédnzung zu Wasabi
und Sojasauce.

Dattel Feige Balsam

500ml STO1 VEG
51 LE 47 BIBVE1

Dattel Feige Balsam ist
eine fruchtintensive Essig-
Kreation mit dem typischen
Geschmack von Datteln und
Feigen mit angenehmer
SuBe und leichter S&ure.

Tomaten Balsam

500ml STO3 VEG
51 LE 44 BIBVE1

Fruchtiger Geschmack und
intensiver Duft von son-
nengereiften Tomaten. Mit
Olivendl ein mediterraner
Begleiter, der die Sonne des
Sitdens auf den Tisch bringt.
Ideal flir Mozzarella, Rucola-
und Tomatensalat, Saucen,
Tomaten- und Gemisesup-
pen sowie Ratatouille und
Gemiusepfanne.

Gin Balsam

500ml STO5 VEG
51 LE55 BIBVE1

Das ultimative Geschenk

flir alle Gin-Liebhaber! Eine
auBergewohnliche ge-
schmackliche Interpretation
mit Bitternote. Kdstlich in
Gurken- oder Feldsalat. Auch
sehr lecker in Tonic Water.

Himbeer Balsam

500mlI ST09 VEG6
51 LE24 BIBVE1

Aus dem Saft vollreifer Him-
beeren. Als edle Marinade
flr Salate in Kombination
mit Walnussdél. Hochinteres-
sant fUr die Vollendung von
kreativ zubereiteten Speisen
wie Waldorfsalat mit Sellerie
und Nussen.
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Feiner Essig
Bluterangen

Balsam

]

Feiner Essig B

QOrangen

Limetten
[ Ingwer

Balsam

deniste

Blutorangen Balsam

500ml ST10 VEG
51 LE26 BIBVE1

Unser Blutorangen Balsam
begeistert mit dem fruchtig-
frischen Geschmack von
erntefrischen italienischen
Blutorangen. Passt zu Sa-
laten, fruchtigen Desserts,
oder mit Mineralwasser als
erfrischender Aperitif.

Passionsfrucht Balsam

500ml ST12 VEG6
51 LE23 BIBVE1

Mit dieser Essig-Spezialitat
zaubern Sie im Handum-
drehen ein tropisches Gericht
auf den Tisch. Zum Beispiel
einen Salat, eine Marinade
flr Hahnchen oder Wild oder
eine Obst- oder Quarktorte.
Er ist kdstlich in Kombinati-
on mit Olivendl-Limette oder
Ingwer-Zitronengras-Ol.

Orange Limette Ingwer
Balsam

500ml ST14 VEG6
51 LE31 BIBVE1

Eine Kombination aus son-
nengereiften Orangen und
Limetten mit einem Hauch
von Ingwer. Fir alle Salate,
zu asiatischen Gerichten
oder mit Sodawasser als
Aperitif.

Olivendl Extra Vergine

200ml ST20 VEG6
51 LOO1 BIBVE1

Unser italienisches Olivendl
wird gepréagt von einem in-
tensiven und ausgewogenen
Aroma mit einem Nachhall
von griinem Gras, Mandeln
und Apfeln. Es passt hervor-
ragend zu Ihren mediterra-
nen Gerichten und ist mit
einem Sauregehalt von unter
0,35 % sehr bekommlich.

Feiner Essig #
§ Cassis /E
B Balzam E

Cassis Balsam

500ml ST1 VEG
51 LE22 BIBVE1

Delikate feine Frische

der schwarzen Goéttin der
Frichte. Sie entfaltet sich
besonders zu Kase, Rohkost-
salat und zum Verfeinern
dunkler SoBen.

Granatapfel Balsam

500ml ST13 VEG
51 LE27 BIBVE1

Optimal fur Blatt- und Obst-
salate sowie zu Wild- und
Geflugelgerichten, aber
auch zu Ihrem Lieblings-
gemdise, egal ob Gurken,
Tomaten oder Radieschen.
Das fruchtig-herbe Aroma
passt perfekt, nattrlich auch
in Prosecco oder Mineral-
wasser.

Intensives Olivendl erster Guteklasse direkt
aus mediterranen Oliven, ausschlieBlich

mit mechanischem Verfahren gewonnen.
Die komplexen Aromen dieses Olivendls ver-
feinern jede Speise und machen es perfekt
fur Salate, Gemuse, Pasta und vieles mehr.
Unser absoluter Favorit zum Dippen mit

gerostetem Brot.

Feine Ol

Olivendl mit Chili

200ml ST21 VEG6
51 LO18 BIBVE1

Mit reinen Chili Auszigen,
hervorragend fur Pizza und
Pasta, Schafskése, wiirzigen
Salaten und all den Kostlich-
keiten aus der mediterranen
Kiche.
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Olivendl mit Limette Olivendl mit Orange

200ml ST23 VEG
51 LO19 BIBVE1

200ml ST22 VEG
51 LO19 BIBVE1

Diese Olkomposition aus
nativem Olivendl extra und
Auszlgen aus sonnen-
gereiften Orangen verleiht

Diese Olkomposition aus
nativem Olivendl extra und
Auszligen aus sonnen-
gereiften Limetten verleiht

Feine Ole

o | Ihren Speisen ein wunderbar N s Ihren Speisen ein wunderbar
frisches Aroma. Zur Verfei- i frisches Aroma. Zur Verfei-

nerung wurziger und frischer
Salate und Dressings, flr
Nudelgerichte, Auflaufe,
Gratins, Fisch, Fleisch und
Geflugel.

Olivendl mit Triffel

200ml ST24 VEG
51 LO07 BIBVE1

Diese Olkomposition aus
nativem Olivendl extra und
naturlichem Triffelaroma

nerung wurziger und frischer
Salate und Dressings, flr
Nudelgerichte, Auflaufe,
Gratins, Fisch, Fleisch und
Geflugel.

Walnuss Ol

200ml ST25 VEG
51 L020 BIBVE1

Walnussol wird aus ausge-
suchten frisch gerdsteten
NUssen gewonnen und im

Ee verleiht Ihren Speisen das = schonenden Pressverfahren
T delikate Aroma von frischen l Walnuss hergestellt. Besonders in

tamgeoret

: Triiffeln.

Ingwer Zitronengras Ol

200ml ST26 VEG6
51 LO21 BIBVE1

Zitronengras-Ingwer-0l
schmeckt wunderbar im
Salat, auf Gemise und in

der kalten Kiiche kommt
Walnussol zur Geltung. Es
verfeinert Salate, Desserts
und andere Kaltspeisen.

Landbutter Ol

200ml ST27 VEG6
51 LO17 BIBVE1

Eine Komposition aus
Rapso6l und nattrlichem
Butteraroma. Uberzeugt mit
seinem klaren Geschmack

Reisgerichten. Insbesondere

v Feine Qe
Zitronen- auch fir asiatische Wok- | Landouti nach frischer Butter und ist

Feine Ole

swor

gras

ingwer gerichte, Fisch und Meeres-
o frichte.

die ideale und geslindere
Alternative zu reiner Butter.
Vielseitig verwendbar fur
Gemlse, Saucen und Dips,
zum Braten von Fleisch und
Fisch, Dinsten und Backen.




Bruschetta & Co. geben jedem die Mog-
lichkeit, in der Kiche und am Tisch zu
zaubern. Erhalten Sie Gewirzmischungen
zum Anruhren von leckeren mediterranen
Cremes. Einfach der gewilinschten Menge
etwas Wasser hinzuflgen, bis die Krauter
weich sind, danach Olivendl einriihren, bis
es cremig wird. Schmeckt hervorragend
auf gerdstetem WeiBbrot, zu Pasta, Pizza,
Mozzarella, Salat, Auflaufen und Gratins
sowie zu Schafs- und Ziegenkase, Krauter-
und Gemusesuppe oder Sahnesauce.

Bruschetta
Arrabiata

Bruschetta Arrabiata

709 HW 07 VE6
1kg LLK25 VE1

. Pesto
Genovese

Pesto Genovese

35g HWO02 VEG
1kg LLK 21 VE1

4\ Tomate
Bérlauch
i Pesto

Tomate Barlauch Pesto

409 HW 08 VE 6
1kg LLK 33 VE1

%% 32'»3‘3?53“}7‘
;3 ¥ b

o

Bolognese Gewiirz

1209 HW 23 VEG6
1kg LLK 45 VE1

Pesto Rosso

50g HWO03 VE6
1kg LLK22 VE1

Steinpilz

q‘-‘l"‘ Pesto

Steinpilz Pesto

55g HW1 VE®6
1kg LLK 54 VE1

’ Bruschettz
Classn:o

o

Bruschetta Classico

60g HWO01 VEG6
1kg LLK20 VE1

Spaghetti
Aglio e Olio

Spaghetti Aglio e Olio

90g HWO04 VEG
1kg LLK 26 VE1

y Barlauch
Pesto

40y

Bérlauch Pesto

40g HWO0B VE6
1kg LLK 24 VE1

Walnuss

Walnuss Pesto

70g HW12 VE6
1kg LLK 32 VE1
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Schafskase Gewlirz

60 g HW 26 VE6
1kg LLK 48 VE1

ST T
'\ Cafée =
de Paris (£}

)

lyr

Café de Paris

115g  HW14 VE6
1kg LLK 28 VE1

o
Karibik

Pip /‘

Karibik Dip

10g HW21 VEG6
1kg LLK 62 VE1

Bombay Dip

150 g HW18 VEG6
kg LLK 34 VE1

Set Bruschetta,
Café de Paris,
Spaghetti al Aglio

HW 100 VE 6

34

Knoblauch
Krauter

Dip

Knoblauch Krauter Dip

409 HW13 VEG6
1kg LLK27 VE1

s a3 !! 3

Sour Cream

Sour Cream Dip

M0g HW28 VEG6
1kg LLK50 VE1



Pasta und Passata

Limone

250g HN20 VE12

Basilikum

250g HN24 VE12

Chili & Chayenpfeffer

250g HN29 VE12

Unsere Pasta’s werden in einer kleinen deut-
schen Manufaktur hergestellt, Handarbeit
aus Liebe und Tradition. Die Zutaten sind
HartweizengrieB, Wasser, Frucht, Krauter
oder Gemudse, sonst nichts. Unsere Passatas
stellen wir nach alten Italienischen Rezeptu-
ren aus besten Zutaten her. Sonnengereifte
Tomaten, Krauter, Gewirze und Olivendl.
Nicht mehr, nicht weniger.

Knoblauch & Chili

250g HN22 VE12

3 Colore, Tomate, Spinat

250g HN28 VE12

Rotwein

250g HN32 VE12
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Passata Toscana

250ml HPO1 VEG

Fruchtig-frisch,
mit Krautern
und Olivendl

Passata Basilico

250ml HPO3 VEG6
Mit frischem

Basilikum
und Olivendl.

Passata alla Puttanesca

250ml HPO5 VEG6

Fruchtig, mit Krautern,
Kapern und Olivendl.

#

|
Passata |
L, Aglio

Grigliato |
% g )
o

B et Leon

: Passata
"&  Piccante |

ﬁ. 2s0m

=

1 Sourmet Leot '

Passata Aglio Grigliato

250mI HPO02 VEG

Frisch und wiirzig mit
Krautern, gegrilltem
Knoblauch und Olivendl.

Passata Piccante

250ml HP 04 VEG

Pikant und frisch,
mit Krautern, Olivendl
und Chili.



Hirsch-Linie

DATTEL
FEIGE
BALSAM

Die Magie des Waldes. An keinem anderen
Ort verknipfen sich Mythos und Wirklich-
keit so miteinander wie im Wald. Wir sollten
die Natur zu unserem Anker machen. So
natirlich sind auch unsere Produkte. Stein-
salz statt Meersalz, Steinpilze, Waldfrichte.
Alles was die Natur uns bietet.
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Triffel Ol

200ml HIO1 VEG
51 LO 07 BIBVE1

Diese Olkomposition aus
nativem Olivendl extra und
natlrlichem Triffelaroma
verleiht Ihren Speisen das
delikate Aroma von frischen
Triffeln. Wirzen Sie Risotto,
Pasta, Fleisch oder Eier-
speisen mit einigen Tropfen
dieses kostbaren Oles.

Steirisches Kiirbiskern Ol

200ml HIO3 VEG6
51 LO25 BIBVE1

100% reines und natdrliches
Steirisches Kiirbiskerndl.
Unser Kirbiskerndl aus der
Steiermark ist naturbe-
lassen, ohne Beimengung
von Fremdélen und ohne
jegliche Farb-, Aroma- oder
Konservierungsstoffe. Den
typischen und einzigartigen
Charakter erhélt es durch
die Boéden, auf denen der
Steirische Kirbis wachst.
Neben dem Boden ist aber
besonders auch das sonnen-
reiche Klima, wie im Siiden
und Osten Osterreichs vor-
zufinden, Voraussetzung fur
die Qualitat dieses Spitzen-
produktes.

Steinpilz Ol

200ml HIO2 VEG
51 LO22 BIBVE1

Wer leckeren Pilzgeschmack
in Risotto, Pasta oder Plree
liebt, muss nicht erst in den
Wald gehen. Durch seine
feste Kappe schmeckt Stein-
pilz prinzipiell sehr wirzig
und intensiv. Mit diesem de-
likaten Ol lassen sich deftige
Suppen, Cremes, Aufstriche
und Saucen aufwerten.
Deutsches Rapsdl mit natar-
lichem Steinpilzaroma.

Walnuss Ol

200ml HI04 VEG6
51 LO20 BIBVE1

Unser Walnuss Ol wird aus
ausgesuchten frisch ge-
rosteten Nissen gewonnen
und im schonenden Press-
verfahren hergestellt. Der
arttypische Nussgeschmack
zeichnet dieses hochwertige
Ol aus. Besonders empfeh-
lenswert ist der Einsatz von
Walnussoél in Salaten, Sup-
pen und Saucen sowie flr
SiBspeisen, Geback, Cremes
und Dressings. Zum Braten
sollte es auf Grund des
hohen Anteils an mehrfach
ungesattigten Fettsauren
nicht verwendet werden.



Waldbeeren Balsam

200ml HIO5 VEG
51 LE42 BIBVE1

Unser Waldbeeren Balsam
zeichnet sich durch ein siB-
liches, schweres Aroma aus,
das einen samtigen Charak-
ter mit einem intensiven
Geschmackserlebnis verbin-
det. Zu Blattsalaten, Saucen
oder in alkoholfreie Cocktails
oder Mineralwasser.

Dattel Feige Balsam

200ml HIO6 VEG6
BIB LE47 BIBVE1

Dattel Feige Balsam ist
eine fruchtintensive Essig-
Kreation mit dem typischen
Geschmack von Datteln und
Feigen mit angenehmer
SuBe und leichter S&ure.

\ﬁl

Waldhimbeer Balsam

200ml HIO7 VEG
51 51 BIB VE 1

Aus aromatischen Wald-
himbeeren hergestellt, lagert
diese Essig-Spezialitat bis
zur Entfaltung ihres feinen
Bouquets im Reifefass. Mit
der seit dem friihen Mittelal-
ter bekannten Kulturpflanze
verfeinern wir diesen Balsam.
Veredelt Rohkost, rundet
Obstsalate ab und gibt
Marinaden einen eigenen
fruchtig siBen Reiz.

Nudeln

Feines aus bauerlicher
Hofgut-Manufaktur
hergestellt, Handarbeit
aus Liebe und Tradition.

Krauter Nudel Nester Rotwein Nudel Nester Steinpilz Nudel Nester

250g HI27 VEG 250g HI26 VE®6 250g HI25 VE®6
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STEINFILE
PEST!

Steinpilz Pesto

55¢g HI VE 6
1kg LLK 54 VE1

1 Teil Krautermischung mit
/3 Teil Wasser anfeuchten
und 10 Min. ziehen lassen,
danach Olivendl unterrihren,
bis die Mischung cremig
wird. Passt hervorragend zu
Bandnudeln mit Sahnesau-
ce, Wild- und Fischgerichten,
Kartoffelplree und Risotto.

Bergbliten Salz

1009 HI17  VEG6
1kg LLK 65 VE1

Handverlesene Mischung
exklusiver Bergbliten aus
Sudtirol, kombiniert mit
Steinsalz.

Steinpilz Salz

1459 HI12 VEG6
kg LLK 67 VE1

Aromatische und duftende

Steinpilze mit Steinsalz sind

ein absolutes Genusserleb-
nis! Diese kostliche Salz-

kreation wirzt perfekt Pasta,

Wildgerichte, Lamm und
Gemuseauflaufe, Suppen,
Saucen und Salate.

WALNUSS
PES

Walnuss Pesto

45g HI10 VE®6
1kg LLK 32 VE1

1 Teil Krautermischung mit
/3 Teil Wasser anfeuchten
und 5 Min. ziehen lassen,
danach Olivendl unterriihren,
bis die Mischung cremig
wird. GenieBen Sie Walnuss
Pesto zu Bandnudeln mit
Sahnesauce, auf WeiBbrot,
zu Camembert oder Bergka-
se, Schafskase und Risotto.

Wiesenkrauter Salz

100g HI18 VE6
1kg LLK 66 VE1

Ideal fur knackige Salate,
Gemuse, Suppen und
Kartoffelgerichte. Oder
einfach aufs Butterbrot.
Mit erlesenen Sudtiroler
Wiesenkrautern.



NUsse & Co.

Erdnuss karamellisiert

mit Sesam

709 MN10 VE12

Cashew karamellisiert

mit Salz

709 MN13 VE12

Haselnuss karamellisiert

mit Vanille

709 MN16 VE12

GenieBe einen Moment nur flr dich mit einer
guten Tasse Kaffee und den karamellisierten
und schokolierten NUssen, Mandeln, Hasel-
nuss, Cashew oder Kaffeebohnen.

Mandeln karamellisiert Mandeln mit
mit Kaffee Schokolade
759 MN1  VE12 95¢g MN12 VE12

Mandeln karamellisiert Mandeln mit
mit Vanille Blackberry
709 MN14 VE12 709 MN15 VE12

Kaffeebohnen
Schokolade-Triffel

85g  MN17 VE12
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Bayern-Linie

Bierbalsam

250g HB10 VE®G
51 LE 10 BIB VE 1

Unser Bier-Balsam ist eine
geschmacksintensive Kombi-
nation aus dunklem Starkbier
und WeiBweinessig. Er passt
hervorragend zu pikanten Sala-
ten, Fleischgerichten, Saucen,

Bayerische Spezialitaten, Schmankerl &
Geschenkideen. Brotzeitsenf, Biersenf und
Bierlikdr —das Oktoberfest kann kommen!

Brotgeitsenf sily §

Brotzeitsenf siB

90ml  HB 04K VE12

Unser altbayrische Hausma-
chersenf passt wie andere
siBe Senfsorten besonders zu
WeiBwurst und Leberkas. Ver-
wenden Sie ihn auch einmal zu
gebackenem Camembert mit
Salzstangen.

Gulasch, Kaferbohnen, Kraut-
fleckerln, Krautsalat, saurem
Rindfleisch, Sulz und Wurstsalat.

Brotzeitsenf mit Kren Biersenf

. ]

90ml  HBO7K VE12 . — 90ml  HBT1K VE12
Biersenf

e Biersenf passt perfekt
zu Gegrilltem und deftigen
Speisen. Marinaden und Saucen
kénnen sehr gut damit verfei-
nert werden.

Hausmachersenf mit Meer-
rettich. Der altbayrische suB
wiurzige Senf passt wie andere
siiBe Senfsorten besonders zu
WeiBwurst und Leberkase.

Streuobstwiesen Balsam Rauchspeck Ol

250g HB24 VEG6
51 LE41 BIBVE1

250g HB25 VEG6
51 LO13 BIBVE1

Aus Apfeln und Birnen heimi-
scher Streuobstwiesen entsteht
dieser herrliche Balsam-Essig.
Mit einem Sauregehalt von 4%
ist er fruchtig siB, mild-sauerlich
und aromatisch. Verwenden Sie
ihn zu frischen Salaten, Gemise
und Marinaden, zu Wurstsalat
oder Sauerbraten. -

Flr deftige Gerichte wie Eintdp-
fe, Kartoffel- oder Feldsalat oder
zu frischem Sauerteigbrot.
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Landbutter Ol

250g HB26 VEG6
51 LO17 BIBVE1

Eine Komposition aus Rapsol
und natdrlichem Butteraroma.
Uberzeugt mit seinem klaren
Geschmack nach frischer Butter
und ist die ideale und gesiindere
Alternative zu reiner Butter. Viel-
seitig verwendbar fir Gemduse,
Saucen und Dips, zum Braten
von Fleisch und Fisch, Diinsten
und Backen.

Biergelee
180g HBO9 VEG6

Biergelee schmeckt sehr gut zu
Butterbretzel und auf frischem
Schwarzbrot. Auch in der Kiiche
vielseitig zu verwenden, zum
Verfeinern von dunklen SoBen
oder zu einem deftigen Krusten-
braten.

Bratkartoffelgewtrz

30g HBO1 VE1?2
1kg LLK 43 VE1

Egal ob Bratkartoffeln, Wedges,
Kartoffelrosti, Kartoffelgratins
oder cremige Kartoffelsuppe —
unser Bratkartoffelgewtirz passt
perfekt!

S —
\

Bierlior

Bierlikor

200mlI HBM VE 6
51 LLT BIB VE 1

Die feinwirzige Verbindung aus
Bierdestillat und Malzkompo-
nenten begeistert auch Men-
schen, die eigentlich kein Bier
mdgen. Dies liegt an der feinen
und sehr ausgewogenen SiBe
vom Malzextrakt, der den Likor
auf natirliche Weise leicht stBt
und mit zarten Nuancen anrei-
chert. Enthalt 25 % Alkohol.

Biernudel

250g HB13 VEG6

Unsere Bier Nudeln sind echt
Bayrische Nudeln. In einer
kleinen Manufaktur in Nieder-
bayern werden die Nudeln aus
feinstem HartweizengrieB, Bier
und Braumalz hergestellt. Sie
passen sehr gut zu Braten und
Wild, sind aber auch in einem
Nudelsalat die richtige Wahl.

Obazdagewiirz

60g HB 02 VE12
1kg LLK 42 VE1

Unser Obazdagewdurz lasst
Sie die beliebte bayrische
Kéasecreme kinderleicht selbst
zubereiten. Obazda schmeckt
hervorragend zu frischen Bre-
zeln oder herzhaftem Brot. Mit
Zwiebel bestreuen.
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Hessen-Linie
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COURMET

LEONS

Apfelweingelee

180g HG 03 VEG6

Der traditionelle Apfelwein

mit seiner betonten Saure

und einem auBerst fruchtigen
Geschmack ist die Grundlage
dieses Gelees. Peppen Sie |hre
Saucen auf oder reichen Sie
ihn zu Weichkése oder Fleisch.
Vegan, gluten- und lactosefrei
(enthélt Alkohol).

Apfelweingelee mit Himbeeren

180g HGO2 VE6

Der traditionelle Apfelweingelee,
verfeinert mit Himbeeren aus
regionalem Anbau. Dadurch
entsteht nicht nur die schéne
Farbe, sondern auch ein intensi-
verer Fruchtgeschmack.

Vegan, gluten- und lactosefrei
(enthélt Alkohol).

Apfelweinsenf
90ml  HS50 VE12

Far alle Apfelwein-Fans gibt es
unseren mit Liebe und Sorgfalt
produzierten Apfelweinsenf.

Ob zu Rippchen, Rindswurst,
Frankfurter —dieser dieser Senf
passt immer!

Vegan, gluten- und lactosefrei
(enthélt Alkohol).

Wir verwenden flr unsere Hessenlinie
ausschlieBlich regionalen »Ebbelwoi«
aus Frankfurt, »Zwiwwel« aus Gerns-
heim und »Abbelessisch« von der
Bergstrale.

Apfelweingelee mit Erdbeeren

180g HGO01 VEG

Der traditionelle Apfelweingelee,
verfeinert mit Erdbeeren aus
regionalem Anbau. Dadurch
entsteht nicht nur die schéne
Farbe, sondern auch ein intensi-
verer Fruchtgeschmack.

Vegan, gluten- und lactosefrei
(enthélt Alkohol).

Handkéasessig

250ml HE50 VEG6

Delikater Apfelessig zum Ein-
legen des original hessischen
Handkéases. Nehmen Sie pro
Kéase 2 EL. Essig und 1EL. Ol
zum Marinieren, nach Belieben
zum Schluss etwas Kimmel
dazu geben. Apfelessig 5%
Séure, Zwiebel, Kimmel,
Pfeffer, Salz.

Vegan, gluten- und lactosefrei



Sonderflaschen

3er Set
Krautermischungen

Flasche Egezia

Olivendl Extra Vergine

HW 100 VE 6

Bruschetta 35¢g
Café de Paris 95g
Spaghetti al Aglio 70g

250ml  GLO 54 VE 12

Flasche Arrogance

Olivendl Extra Vergine

90ml  GLO 50 VE 12

Aceto Balsamico: Garungsessig aus Trauben-
most, der seine Reife als auch seinen vollen
und milden Geschmack durch langjahrige
Lagerung in Buchen- und Eichenfassern
gewinnt. Der einzig echte Aceto Balsamico
kommt aus Modena, Italien.

Olivendl Extra Vergine: Die Lage des Oliven-
hains, die Sonnenstunden sowie die Sorg-
falt bei der Ernte sind entscheidend fur die
Qualitat. Wir verwenden nur die besten
Oliven, die im schonenden Verfahren, kalt-
gepresst, zu feinstem Ol verarbeitet werden.

Flasche Egezia
Aceto Balsamico

250ml  GLE 54 VE12

Flasche Arrogance

Aceto Balsamico

90ml  GLE50 VE12
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AGB
1. Geltungsbereich

1.1. Die nachstehenden Allgemeinen Geschéaftsbedingungen gelten nur fiir Warenverkéufe und sonstige Leistungen durch Christian Hjort, Gourmet
Leon. Es gelten die nachstehenden Allgemeinen Geschéftsbedingungen in ihrer zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses giiltigen Fassung.
Abweichende oder entgegenstehende Bedingungen der Kaufer werden von uns nicht anerkannt, sofern wir diese nicht schriftlich bestatigt haben.

1.2 Unsere Angebote sind freibleibend, der Zwischenverkauf ist vorbehalten.

1.3 Mit der Erteilung eines Auftrags erkennt der Kaufer die Bedingungen an, ein Vertrag kommt erst durch unsere Lieferung oder Auftragsbestétigung
zustande.

2. Preise
2.1 Die angegebenen Preise sind Netto-Preise

2.2 Die angegebenen Preise gelten per Stiick, Kg. oder Liter, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Preisédnderungen und Irrtimer sind
vorbehalten.

3. Zahlungsbedingungen
Unsere Rechnungen sind innerhalb 14 Tagen netto, innerhalb 7 Tage mit 3% Skonto per Bankeinzug oder 7 Tage nach Rechnungsdatum mit 2% Skonto
zahlbar. Von der Bank nicht eingeldste Lastschriften berechnen wir mit einer Gebiihr von 11€.

1. Lieferbedi
Frachtkosten: Ab einem Netto Warenwert von 350€ liefern wir frei Haus im gesamten Bundesgebiet. Inselfracht und Mehrkosten fiir Expressversand
gehen zu Lasten des Kaufers.

Auslandslieferungen erfolgen grundsatzlich ab Werk und unter der Angabe der Umsatzsteueridentifikationsnummer ohne Mehrwertsteuer.
Lieferungen nach Osterreich und in die Schweiz erfolgen ab 2000 € netto Warenwert frei Haus. Anfallende Kosten fiir die Erstellung von Aus-
fuhrpapieren usw. gehen zu Lasten des Empfangers.

5. Warenkontrolle und Reklamationen

Gelieferte Ware ist sofort nach Erhalt auf Bruch, Beschadigungen und Vollstandigkeit zu priifen. Mangel miissen sofort bei Annahme gegentiber dem
Frachtfiihrer gelten gemacht werden, auf den Frachtpapieren vermerkt und vom Frachtfiihrer gegengezeichnet werden. Mangelriigen sind gemaf
§377 HGB sofort, spétestens nach 3 Tagen ab Erhalt der Ware anzuzeigen. Erfolgt keine Méngelriige gilt die Ware als ordnungsgemall angenommen.
Riicksendungen ohne Absprache werden nicht angenommen. Abgesprochene Riicksendungen sind frei Haus zu liefern, die Ware muss originalver-
packt sein.

6. Verpackung

Verpackungseinheiten sind in Katalog und Preisliste beim jeweiligen Artikel ersichtlich, Verpackungseinheiten konnen sich gegebenenfalls dndern.
Lose, fliissige Ware wird in Bag-in-Box oder Einwegkanistern geliefert, lose Krauter- und Gewiirzmischungen in Zip-Beutel oder dhnlichen Gebinden.
Kunststoffbehéltnisse sind fiir Iangere Lagerung nicht geeignet.

Fiir alle kundenseitig vorgegebenen Firmennamen und/oder abweichende Artikelnummern liegt die Verantwortung beim Kunden.
Die Ware bleibt bis zur vollstéandigen Bezahlung aller Forderungen aus der Geschaftsbeziehung Eigentum von Gourmet Leon.

Erfullungsort fiir alle Verpflichtungen aus dem Vertragsverhéltnis sowie Gerichtsstand ist Bensheim.

10, Li < v | l
Fiir alle verkaufsfertigen Artikel wurde die Lizenzgebiihr zum Dualen System gemaf Verpackungsverordnung bereits durch Gourmet Leon entrichtet.
Dies gilt nicht fiir Leerglas oder im Kundenauftrag speziell gefertigte Ware, hier ist allein der Kaufer fiir die Einhaltung des Verpackungsgesetztes und
die Abfiihrung der Lizenzgebihr verantwortlich.

11 nsti

Lieferungen erfolgen ausschlieBlich zu unseren Liefer- und Zahlungsbedingungen, Anderungen sind nur durch schriftliche Bestétigung giiltig. Sollte
die Belieferung an den Auftraggeber ein Risiko darstellen, kann Gourmet Leon ohne Angaben von Griinden von den Vertrdgen zuriicktreten. Trotz
groBter Sorgfalt kann nicht ausgeschlossen werden, dass sich Daten in der Zwischenzeit geéndert haben. Daher kann Gourmet Leon fiir Druckfehler,
Aktualitat, Korrektheit und Vollstandigkeit der zur Verfiigung gestellten Daten keine Haftung Ubernehmen. Dies gilt fiir alle Kataloge, Preislisten und
Angebote. Weiter behélt sich Gourmet Leon das Recht vor, Anderungen, Ergédnzungen sowie Léschungen der bereitgestellten Daten vorzunehmen. Bei
den Zutatenangaben in der Hauptliste und auf den Verpackungen gilt im Zweifelsfall immer die Zutatenliste auf der Verpackung.

Impressum Bankverbindung

Gourmet Leon Volksbank Darmstadt Mainz
Christian Hjort IBAN: DE 31 5519 0000 0848 628012
Nibelungenstrasse 307 BIC: MVBMDE 55

D -64625 Bensheim

Tel. 0049 (0)6251 / 984144
Fax 0049 (0)6251 / 845570 Email: info@gourmet-leon.com Internet: www.gourmet-leon.com



Firma:

Inhaber:

StraBe:

Ort:

Telefon:

E-Mail:

Auftrag .

Messe:

Liefertermin:

Nibelungenstr. 307 « 64625 Bensheim

Tel. +49 (0) 6251 984144 - Fax +49 (0) 6251 845570
info@gourmet-leon.com

www. gourmet-leon.com

KD-Nr.: Kunde: ja [] nein [

Verk.: Datum:

Wir liefern und berechnen zu umseitigen Verkaufs- und Lieferbedingungen.

Art.-Nr.

Bankeinzug [] Bank:

Nachnahme []

Bei Nachnahme oder Bankeinzug 7 Tage 2 % Skonto, 30 Tage netto.

Stck.-Zahl E-Preis G-Preis G Art.-Nr. Stck.-Zahl E-Preis G-Preis G
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IBAN:
BIC:
Unterschrift

Frachtfrei Festland BRD ab Nettowarenwert von € 350, —
Inselfrachten werden gesondert berechnet.



